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Do Wszystkich
Uczestnikéw Postepowania

WYJASNIENIA I MODYFIKACJA TRESCI SIWZ

Dotyczy:  postepowania o udzielenie zamdéwienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego ponizej
kwoty, o ktorej mowa w art. 11 ust. 8 Pzp, pn. ,, Sukcesywna dostawa wody mineralnej gazowanej
i niegazowanej oraz artykuléw sypkich i przetworow spozywcezych” — nr ref- ST-1V.2370.5.2019.

Zamawiajacy — Szkota Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Poznaniu,
dziatajac na podstawie art. 38 ust. 1, 2 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamowien
publicznych, niniejszym wyjasnia tres¢ Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamdwienia:

Pytanie nr 1 — Dotyczy Zadania L.

W zwiqzku z opublikowaniem postepowania na zakup wody mineralnej prosze o zalgczenie
do umowy , porozumienia paletowego” regulujgcego obrot paletami oraz wprowadzenie
realnych zapisow do umowy dotyczgcych terminéw dostaw:

Dostawa wody mineralnej — 2 dni robocze, minimum logistyczne jednorazowej dostawy
1 paleta Euro (504 szt.).

Odpowiedz:

Zamawiajacy podtrzymuje dotychczasowe zapisy SIWZ w tym zakresie.

Pytanie nr 2 — Dotyczy Zadania II.

Czy w Formularzu ofertowym w Czesci Il Zalgcznik nr 2 B do SIWZ Zamawiajgcy moze
doprecyzowac czy cena jednostkowa produktow konserwowych tj. brzoskwinie w syropie,
fasola czerwona szparagowa konserwowa, fasola czerwona konserwowa, kapusta czerwona
konserwowa, kukurydza konserwowa, marchew konserwowa, ogorki konserwowe, papryka
konserwowa polowki, pieczarka konserwowa, salatka szwedzka, pomidory b/s krojone za 1 kg
obejmuje mase netto po odcieku czy wraz z zalewg?

Odpowiedz:

Zamawiajacy wyjasnia, ze ceny jednostkowe za 1 kg ww. produktéw konserwowych
wykazanych w formularzu cenowym — Zatgcznik nr 2B do SIWZ obejmujg mase wraz
z zalewa. Minimalne wielkosci masy netto produktu w opakowaniu zostaly podane
w szczegdtowym opisie przedmiotu zamdwienia stanowigcym zatgcznik nr 1B do SIWZ.

Pytanie nr 3 — Dotyczy Zadan nr 1 i II.

Czy w Formularzu ofertowym zalgcznik nr 3 do SIWZ w czesci Il Przedmiot Oferty

- cena netto na realizacje zamowienia podstawowego Zadania nr I i Zadania nr II to wartosé
netto catego zadania nr 1 i wartos¢ netto calego zadania nr 1.

- cena brutto na realizacje zamowienia podstawowego Zadania nr 1 i Zadania nr II to wartosé
brutto calego zadania nr I i wartosé brutto calego zadania nr 1I?

Odpowiedz:

Zamawiajacy potwierdza, ze zar6wno cena netto, jak tez cena brutto dla zadan nr I i II
w formularzu ofertowym — zatgcznik nr 3 do SIWZ musi obejmowac tgczng wartos¢ catego
zadania obejmujgcg wielkos¢ produktow wskazang dla zamowienia podstawowego.
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Jednoczesnie Szkota Aspirantdw Panstwowej Strazy Pozarnej] w Poznaniu dziatajac
w oparciu o przepis art. 38 ust. 4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamoéwien
publicznych, dokonuje modyfikacji tresci SIWZ w zakresie zadania nr II, poprzez
uzupelnienie Zalgcznika nr 1B do SIWZ stanowigcego szczegdtowy opis przedmiotu
zamoOwienia (zestawienie wymagan minimalnych) o opisy nizej wymienionych produktow
spozywczych:

1) majeranek (poz. nr 32 w formularzu cenowym);

2) rosot z makaronem (poz. nr 43 w _formularzu cenowym);

3) salatka szwedzka (poz. nr 44 w formularzu cenowym),;

4) sok owocowy-syrop (poz. nr 45 w formularzu cenowym),;

5) pomidory bez skory krojone (poz. nr 55 w formularzu cenowym),;

6) baton czekoladowy 7 karmelem (poz. nr 56 w formularzu cenowym);

7) baton czekoladowy 7 orzeszkami i karmel (poz. nr 57 w formularzu cenowym);

8) czekolada mleczna 7 orzechami (poz. nr 59 w formularzu cenowym).

Powyzsze wyjasnienia i modyfikacje sg wigzace 1 dotycza wszystkich uczestnikéw
postepowania. W pozostalym zakresie Specyfikacja Istotnych Warunkéw Zamodwienia pozostaje
niezmieniona. Modyfikacja SIWZ nie powoduje zmiany tresci ogloszenia o zamowieniu
i nie powoduje zmiany terminu skladania ofert.

st. bryg. dr iz, Jan Koldej
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Majeranek
Majeranek suszony.

wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wysuszenie ziela majeranku,otartego, odsianego od todyzek , przeznaczony
do poprawienia smaku i zapachu przygotowywanych potraw,

barwa szarozielona,

smak i zapach — silny ,aromatyczny,

dopuszczalne tolerancje:
niewielka ilo$¢ wysuszonych todyzek,

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy,

zanieczyszczenia mechaniczne,

objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,

obecnos¢ szkodnikoéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania przypraw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torba polietylenowa spawana (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig) od 20 g do 50g.

opakowanie zbiorcze — pudtfo kartonowe

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produkiu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigg, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od momentu dostarczenia do odbiorcy, do kazdej
dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Rosé6t z makaronem
Rosot z makaronem typu Winiary

wymagania klasyfikacyjne:

- struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszek lub granulki, bez grudek, z widocznymi kawatkami
suszonych warzyw i makaronu

- barwa, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych do produkciji sktadnikéw i przypraw,

-wartosci odzywcze w 100g:

ttuszcz-0,1g; weglowodany-0,3g; biatko-0,2g; s6l-0,85g

dopuszczalne tolerancje:
- dopuszcza sie nieliczne fatwo rozsypujace sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czastki pochodzace z
zastosowanych surowcow

cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzqdzenlu
- Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne

- objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,

- obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostato$ci,

- brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka polietylenowa spawana (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywno$cig) od 48g do 1000g
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe,
oznakowanie powinno zawierac:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
¢.) mase netto produktu,
d.) date — termin produkcii i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
Termin przydatno$ci do spozycia min. 6 miesiecy od momentu dostarczenia do odbiorcy,
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
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Salatka szwedzka
Satatka szwedzka

wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany z krojonych w plastry Swiezych ogérkéw i cebuli, w zalewie z dodatkiem
kwasow spozywczych, soli, cukru, przypraw aromatyczno — smakowych i poddany procesowi
pasteryzaci.

wyglad — plastry, talarki, ogorkow i cebuli zanurzone w lekko Zottawej, klarownej, opalizujacej zalewie z
osadem pochodzacym od uzytych dodatkdw, przypraw i warzyw,

konsystencja — ogorki i cebula lekko miekkie, nie rozpadajace sie, konsystencja wyréwnana,

smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikéw, kwasnostodki,

stosunek masy warzyw odcieknietych do deklarowanej masy netto opakowania satatki

nie mniej niz 58 %

dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza sig obecno$¢ zanieczyszczen organicznych w ilosci nie wiekszej niz 0,3 %

dopuszcza sie osad na dnie opakowania

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak stechty,

objawy zaple$nienia, psucia,

obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoiki szklane 900g.

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

C.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) mase netto safatki po odcieku

inne wymagania:
Termin przydatno$ci do spozycia min. 6 miesiecy od momentu dostarczenia do odbiorcy,
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Sok owocowy - syrop
Sok owocowy- syrop zageszczony typu Herbapol

wymagania klasyfikacyjne:

syrop o roznych smakach np. .cytrynowy, pomaraficzowy, wisniowy, malinowy, porzeczkowy,
truskawkowy, aronia itp., niegazowany, niesfermentowany otrzymany przez dodanie wody , cukrow,
syropu glukozowo-fruktozowego,soku wtasciwego,

konsystencja — ptynna,

sktad: zawartos¢ ekstraktu min. 56,0, woda, cukier, syrop glukozowo — fruktozowy, zageszczony sok
danego smaku, kwas cytrynowy,

barwa — charakterystyczna dla uzytych sktadnikow,

smak i zapach — charakterystyczny dla owocow ,smak $wiezy, orzezwiajacy,

-wartosci odzywcze w 100g: wartos¢ energetyczna 315 kcal, weglowodany-79g; wit.C-60mg.
dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza sie stosowanie dodatkdw stodzacych, oraz kwasu cytrynowego

dopuszczalny minimalny osad pochodzacy z tkanki owocowe;

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdty itp.,
zanieczyszczenia mechaniczne,

objawy psucia, zafermentowania, ple$nienia, silne zmetnienie, zmiana zabarwienia,
brak oznakowania, nieszczelnose,

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — butelki szklane o pojemnosci 0,421do 0,51

opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

C.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date - termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:

jednorazowa dostawa powinna sktada¢ sie z co najmniej 2 réznych smakow (wybér smakow zalezy od
Zamawiajgcego),

termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od momentu dostarczenia do odbiorcy,

do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Pomidory bez skory krojone
Pomidory bez skory krojone typu Pudliszki

wymagania klasyfikacyjne:

pomidory bez skory 60% w zalewie soku pomidorowego 39,9% ,
pomidory krojone, nieuszkodzone w zalewie pomidorowej barwy czerwone;.
Smak i zapach — charakterystyczny dla pomidoréw bez obcych smakow i zapachow

dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza sig obecno$¢ zanieczyszczen mineralnych w ilosci nie wiekszej niz 0,1 %,

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechly, niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu, bombaz puszek.

objawy zaple$nienia, psucia,

obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — puszki 400g z zamknieciem przystosowanym do jednorazowego otwarcia z
zawleczkg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

.) pojemnos$¢ opakowania,

) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),

) warunki przechowywania,

) date zatadowania do transportu,

.) masa netto produktu po odcieku.

c
d
8
f.
g

inne wymagania:
Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od momentu dostarczenia do odbiorcy, do kazde;
dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
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Batony czekoladowe z karmelem
Batony czekoladowe typu Mars .

wymagania klasyfikacyjne:

wyréb cukierniczy, ktérego rdzen — nadzienie z masy nugatowej oblane karmelem - pokryty jest mleczna
czekoladg,

struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, tamliwa,

barwa naturalna, jasnobrgzowa rdzenia i ciemnobrazowa pokrywy czekoladowej, przetom matowy
niejednolity na przekroju widoczna pokrywa z kuwertury czekoladowej i wewnetrzny rdzen z nadzienia,
powierzchnia pokrywy — z potyskiem, bez plam, zasiwien, zadrapan, peknie¢, z wyraznie odcisnigtym
wzorem formy cukierniczej,

smak i zapach — charakterystyczny dla wyrobow z masy czekoladowej,

ksztatt — regularny, zblizony do rownych prostopadioscianow, bez nadtaman, batonik catkowicie oblany
polewg czekoladowsa,

zawartos¢ polewy czekoladowej 35 %, nugatowego nadzienia 32%,karmelu 27%

opakowanie jednostkowe powinno doktadnie pokrywac¢ batoniki,

Warto$¢ odzywcza na 100g: Warto$¢ energetyczna 452 kcal, Tluszcz 17g-w tym tuszcze nasycone
9,99, Weglowodany 70,3g-w tym cukry 62,29, Biatka 3,7g, Sol 0,399

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosc,
zdeformowane ksztatty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, jetczenia, psucia,
zanizona zawarto$¢ kuwertury,

uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 47- 50 g ,

opakowanie zbiorcze — kartonik od 1 kg do 5 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) mase netto produktu,

d.) date - termin produkgji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
Termin przydatno$ci do spozycia min. 6 miesiecy od momentu dostarczenia do odbiorcy, do kazdej
dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Batony czekoladowe z orzeszkami i karmelem
Batony czekoladowe z orzeszkami i karmelem typu Snickers

wymagania klasyfikacyjne:

wyrob cukierniczy, ktorego rdzen — nadzienie z masy karmelowej z dodatkiem orzechow pokryty jest
kuwerturg z masy czekoladowej,

struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, tamliwa,

barwa naturalna, jasnobrgzowa rdzenia i ciemnobrgzowa pokrywy czekoladowej, przefom matowy
nigjednolity na przekroju widoczna pokrywa z kuwertury czekoladowej i wewnetrzny rdzen z nadzienia,
powierzchnia pokrywy — z potyskiem, bez plam, zasiwien, zadrapan, peknie¢, z wyraznie odcisnigtym
wzorem formy cukierniczej,

smak i zapach — charakterystyczny dla wyrobow z masy czekoladowej,

ksztatt — regularny, zblizony do rownych prostopadioscianéw, bez nadtaman, batonik catkowicie oblany
polewg czekoladowsa,

zawartosé mlecznej czekolady min. 35%, nugatowego nadzienia min. 16%, orzeszkéw ziemnych min.
22%, karmelu min. 27%.

Warto$¢ odzywcza w 100g produktu: 483 kcal, thuszcz 22,6 g, weglowodany 60,79, w tym cukry 51,2g,
biatko 8,69, sol 0,06g.

opakowanie jednostkowe powinno dokfadnie pokrywac batoniki,

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosc,
zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, jefczenia, psucia,
zanizona zawartos¢ kuwertury,

uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 50 g ,
opakowanie zbiorcze - kartonik od 1 kg do 5 kg,
oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigg, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:

Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od momentu dostarczenia do odbiorcy, do kazdej
dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Czekolada mleczna z orzechami
Czekolada mleczna z bakaliami typu Goplana

wymagania klasyfikacyjne:

opakowanie jednostkowe powinno doktadnie pokrywa¢ wyrob,

struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, tamliwa,

barwa naturalna, brgzowa, jednolita w calej masie, przetom matowy niejednolity z wyraznymi
kawatkami orzechdéw lub bakalii,

smak i zapach — charakterystyczny dla wyrobow z masy czekoladowej, z dodatkiem orzechow
lub bakalii,

ksztalt — regularny, bez nadtaman, z wyraznie odcisnigtym wzorem formy, o powierzchni
dolnej gladkiej lub nieréwnej z wypuktosciami spowodowanymi uzytymi do produkcji
orzechami lub bakaliami,

czekolada formowana w tabliczki, opakowane w papier pergaminowy, foli¢ z tworzyw
sztucznych lub aluminiowg laminowang (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywnoscig).

Wartosci odzywcze w 100 g :

Thuszcz-33,8g; weglowodany-52,2¢; biatko-8,2g;btonnik- 6g; s61-0,25g.

Masa mleczna min 15%, kakaowa min. 29%, kawalki orzechow laskowych min. 12%.

dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza sie 2 % ilosciowo wyrobdw czgsciowo odwinietych lub nieznacznie uszkodzonych
w stopniu nie wplywajacym na zmiany jakosciowe i stan higieniczny wyrobu,

dopuszcza sie 2 % tabliczek niedoktadnie uformowanej,

za wady nie uwaza sie niewielkich przeswitow dodatkow niecatkowicie pokrytych masg
czekoladowg

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,

rozwarstwienie sktadnikdéw, objawy plesnienia, jetczenia, psucia,

wyrob czekoladopodobny

brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — tabliczka 100 g zawinigta w foli¢ aluminiowa lakierowang
opakowanie zbiorcze — kartonik 2 — 5 kg,

oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesigcy od momentu dostarczenia do odbiorcy, do
kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



