Szczegodlowy opis przedmiotu zamowienia Zalacznik nr‘

kalafior mrozony kl. | Jm.- kg,
Rézyczki kalafiora zamrozone

Rozyczki - czgsci rozy kalafiorowej , powstate przez jej rozdzielenie na mniejsze czesci, z gtabikami
przycietymi do 20 mm, mierzac od nasady najnizszego rozgatezienia

dopuszczalne tolerancje:

— wielko$¢ 15 do 35 mm

— wyglad - rézyczki zwarte, bez przerastajacych zielonych listkéw, bez uszkodzen mechanicznych, bez
zlepiencow trwatych nie oblodzone , niewielkie oszronienie nie stanowi wady,

— zawartos¢ rozyczek rozluznionych nie wiecej niz - 10 %,

— zawarto$¢ rozyczek uszkodzonych mechanicznie nie wiecej niz - 10 %,

- zawarto$¢ rozyczek o niewtasciwej wielkosci nie wiecej niz:- 10 %,

cechy dyskwalifikujace:

rozyczki rozluznione,

rozyczki uszkodzone mechanicznie,

rozyczki z oparzeling mrozowa,

Zlepience state,

rozyczki uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne,

Opakowanie

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 1 kg,

opakowanie zbiorcze — pudio kartonowe od 10 do 20 kg,

oznakowanie powinno zawierag:

a.) nazwe dostawcy - producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

pojemno$¢ opakowania,

date — termin produkcji i przydatnoci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),
warunki przechowywania,

)
)
)
)

c
d.
&
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brokuty mrozone kl. | Jm.- kg,
Rozyczki brokuta zamrozone

Rozyczki - czesci rozy brokulowej, powstate przez jej rozdzielenie na mniejsze czesci, z gtgbikami
przycietymi do 20 mm, mierzac od nasady najnizszego rozgatezienia

dopuszczalne tolerancie:

— wielkos¢ 15 do 35 mm

— wyglad - rézyczki zwarte, bez przerastajgcych zielonych listkow, bez uszkodzen mechanicznych, bez
zZlepiencow trwatych nie oblodzone , niewielkie oszronienie nie stanowi wady,

~ zawarto$¢ rézyczek rozluznionych nie wigcej niz - 10 %,

— zawartos$¢ rozyczek uszkodzonych mechanicznie nie wiecej niz - 10 %,

— zawarto$¢ rdzyczek o niewlasciwej wielkosci nie wiecej niz:- 10 %,

cechy dyskwalifikujace:

rozyczki rozluznione,

rozyczki uszkodzone mechanicznie,

rozyczki z oparzeling mrozowa,

Zlepience state,

rozyczki uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne,

Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 1 kg,
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 10 do 20 kg,
oznakowanie powinno zawierac:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
C.) pojemnos¢ opakowania,
d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigg, rok),
e.) warunki przechowywania,



Fasolka szparagowa zélta cieta kl. | Jm.- kg,
Fasolka szparagowa zoétta cieta

Fasolka szparagowa zotta cieta — odcinki strakéw z obcigtymi koncami, dopuszczalne tolerancje:

— wielkos¢ 20 do 40 mm

— wyglad - barwa z6ita, jednolita odmianowo, bez uszkodzen mechanicznych, bez zlepiencow

trwalych, nie oblodzona ,sypka, niewielkie oszronienie nie stanowi wady,

cechy dyskwalifikujgce:

straki uszkodzone mechanicznie,

straki z oparzeling mrozowg,

Zlepience stafe,

straki uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne,

Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 1 kg,
opakowanie zhiorcze — pudto kartonowe od 10 do 20 kg,
oznakowanie powinno zawierac:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
c.) pojemno$¢ opakowania,
d.) date — termin produkgji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ..
e.) warunki przechowywania,

(8]

. miesigc, rok),



Mieszanka chinska kl. | Jm.- kg,
Mieszanka chinska

mix warzyw takich jak: kietki fasoli Mung, pedéw bambusa, marchewki, cebuli, grzybow chinskich oraz

papryki i pora, dopuszczalne tolerancje:
- wyglad — warzywa sypkie, pociete w stupki, nie oblodzone, wolne od zlepiencow trwatych,

cechy dyskwalifikujace:

warzywa uszkodzone mechanicznie,

warzywa z oparzeling mrozows,

Zlepience state,

warzywa uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne,

Opakowanie

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 1 kg,

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 10 do 20 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date ~ termin produkgji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,



Pierogi mix (z serem, ruskie, z kapusta i grzybami, z miesem) Jm.- kg,
Pierogi z serem- mrozone

wymagania klasyfikacyjne:

wyrdb kulinarny, potprodukt przygotowany z ciasta pierogowego, z dodatkiem maki pszennej, maki
ziemniaczanej , proszku jajecznego, soli, z nadzieniem: z twarogu potttustego (pierogi z serem), sera
biatego i ziemniakéw (pierogi ruskie), z kapusty i grzybow jadalnych lub z miesem 35%, gteboko
mrozony (o temperaturze ponizej -18 °C w srodku termicznym),gotowy do spozycia po ugotowaniu,
waga jednej sztuki od 30 g do 35 g,

struktura i konsystencja ciasta: jednolita,

wyglad: ksztatt potksiezyca z falbankami przy tgczeniu ciasta, kolor charakterystyczny dla ciasta
pierogowego od jasnokremowego do zditego,

wypetnienie — 38-40% nadzienia,

smak i zapach — charakterystyczny dla uzytego nadzienia,

dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza sig nieliczne zlepierice rozpadajace sie przy niewielkim nacisku oraz nieznaczne oszronienie
i uszkodzenia nie wptywajgce na obnizenie walorow uzytkowych wyrobow,

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, jelki, stechty, itp.),

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto
rozpadanie sie klusek w czasie obrobki termicznej, ksztatty nieregularne, pogniecione itp.),
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli,

obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

produkt rozmrozony.

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie zbiorcze - folia, pudto tekturowe od 3,5 kg do 5kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Kluski slaskie
Kluski slgskie

wymagania klasyfikacyjne:

wyréb kulinarny, potprodukt przygotowany z ciasta ziemniaczanego, z dodatkiem maki ziemniaczanej,
pszennej iprzypraw, gleboko mrozony (o temperaturze ponizej -18 °C ),gotowy do spozycia po
ugotowaniu, waga 1 szt. od 20 g do 30 g,

struktura i konsystencja ciasta: jednolita, lekko porowata

wyglad: ksztalt i wielkoS¢ charakterystyczne dla sposobu uformowania wyrobdw, wyrownane w
opakowaniu, o barwie biafo - kremowe;j,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta ziemniaczanego,

dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza sig nieliczne zlepience rozpadajgce sie przy niewielkim nacisku oraz nieznaczne oszronienie

i uszkodzenia nie wptywajace na obnizenie walorow uzytkowych wyrobow,

cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, jetki, stechty, itp.),

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu (np rozerwane ciasto
rozpadanie sie kopytek w czasie obrébki termicznej, zdeformowane ksztalty),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecno$é szkodnikdw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

produkt rozmrozony.

opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 5 kg do 10 kg,
oznakowanie powinno zawierac:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
c.) mase netto produktu,
d.) date - termin produkciji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,
inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument ideyjny
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Kopytka mrozone
Kopytka mrozone

wymagania klasyfikacyjne:

wyréb kulinarny, pétprodukt przygotowany z ciasta ziemniaczanego, z dodatkiem maki ziemniaczanej,
pszennej iprzypraw, gleboko mrozony (o temperaturze ponizej -18 °C ),gotowy do spozycia po
ugotowaniu, waga 1 szt. od 20 g do 30 g,

struktura i konsystencja ciasta: jednolita, lekko porowata

wyglad: ksztalt i wielkos¢ charakterystyczne dla sposobu uformowania wyrobdw, wyréwnane w
opakowaniu, o barwie biato - kremowej,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta ziemniaczanego,

dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza sie nieliczne zlepierice rozpadajace sie przy niewielkim nacisku oraz nieznaczne oszronienie
i uszkodzenia nie wptywajgce na obnizenie walorow uzytkowych wyrobow,

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, jetki, stechty, itp.),

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto
rozpadanie sie kopytek w czasie obrébki termicznej, zdeformowane ksztatty),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecno$c szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

produkt rozmrozony.

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie zbiorcze — pudio tekturowe od 5 kg do 10 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkgji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Uszka mrozone
Uszka mrozone z kapustg i grzybami

wymagania klasyfikacyjne:

wyrob kulinamy, potprodukt przygotowany z maki pszennej, z dodatkiem farszu kapusty i grzybow
jadalnych, gteboko mrozony (o temperaturze ponizej -18 oC ),gotowy do spozycia po ugotowaniu.
struktura i konsystencja:

-ciasta: jednolita,

-farszu: nie jednolita, miekka nierozpadajgca sie (po ugotowaniu), wiasciwa dla uzytych sktadnikow ,
wyglad: ksztatt regularny, w postaci drobnych pierozkow z koricami zwinigtymi do srodka, powierzchnia
gltadka,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta pierogowego i nadzienia kapustno-grzybowego (po
ugotowaniu),

zawarto$¢ farszu nie mniej niz 20 %,

dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza sie nieliczne zlepience rozpadajace si¢ przy niewielkim nacisku oraz nieznaczne
oszronienie i uszkodzenia nie wptywajace na obnizenie waloréw organolptycznych wyrobow,

dopuszcza sig obecnos¢ pierogow uszkodzonych — rozklejonych, popgkanych,( z wyciekiem nadzienia)
do 10 % znajdujacych sie w opakowaniu sztuk.

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, stechty, kwasny itp.),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecno$é szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
produkt rozmrozony

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie zbiorcze - folia, pudto tekturowe od 10 kg do 15 kg,
oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produkiu,

d.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozyc¢ do ... miesigg, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:

do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Pyzy z miesem mrozone
Pyzy ziemniaczane z miesem mrozone

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrdb kulinamny, gteboko mrozony (o temperaturze ponizej -18 °C ),gotowy do spozycia po rozmrozeniu
i poddaniu obrobce termiczne.

struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita, elastyczna,

farszu: jednolita, miekka, nierozpadajgca sie, wtasciwa dla uzytych sktadnikow i stopnia rozdrobnienia
miesa i dodatkow,

wyglad: ksztatt kulisty , powierzchnia gtadka,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta ziemniaczanego,

zawarto$¢ farszu nie mniej niz 20 %, waga 1 szt. 40 - 50 g,

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, stechty, kwasny itp.),

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto z
wydostajacym sie nadzieniem, rozpadanie sie pyz w czasie obrobki termicznej),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy ple$nienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

produkt rozmrozony.

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie zbiorcze - folia, pudio tekturowe od 5 do 10 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date - termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Truskawka mrozona
Truskawki mrozone bez szyputki

wymagania minimalne

Srednica minimalna 22 mm,

bez uszkodzen,

bez objawow gnicia,

czyste, bez zanieczyszczen obcych,

wyglad —owoc barwy czerwonej, bez zlepiencow trwalych, nie oblodzone, niewielkie oszronienie nie
stanowi wady,

wolne od szkodnikow,

wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

owoce bez szyputek

bez obcych smakéw i zapachdw,

truskawka pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscia, zabezpieczajace owoce w
czasie transportu i zapewniajgce wiasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia,

cechy dyskwalifikujace:

-owoce uszkodzone mechanicznie,

-Zlepience stale,

-owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrazowymi plamami,
-zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne

-produkt rozmrozony

dopuszczalne tolerancje:

nieznaczne wady ksztattu,

obecno$¢ matych jasnych plamek,

mogaq by¢ mniej wyréwnane pod wzgledem wielkosci,

opakowania:

opakowanie zbiorcze — folia, pudto kartonowe od 10 do 20 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produkiu,

pojemnos¢ opakowania,

date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
warunki przechowywania,

)
)
)
)

e
d.
e.

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
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Czarna porzeczka mrozona
Czarna porzeczka mrozona

wymagania minimalne

bez uszkodzen,

bez objawow gnicia,

czyste, bez zanieczyszczen obcych,

wyglad —owoc barwy czamej, bez zlepiencow trwatych, nie oblodzone, niewielkie oszronienie nie
stanowi wady,

wolne od szkodnikow,

wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

owoce bez szyputek

bez obcych smakow i zapachow,

czarne porzeczki pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscia, zabezpieczajace
owoce w czasie transportu i zapewniajgce wiasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do
spozycia,

cechy dyskwalifikujace:

-owoce uszkodzone mechanicznie,

-Zlepience state,

-owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrazowymi plamami,
-zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne

-produkt rozmrozony

dopuszczalne tolerancje:

nieznaczne wady ksztattu,

obecnos¢ matych jasnych plamek,

mogag by¢ mniej wyréwnane pod wzgledem wielkosci,

opakowania:

opakowanie zbiorcze - folia, pudio kartonowe od 10 do 20 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

C.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
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Wisnia mrozona
Wisnie mrozone bez pestek i ogonkdw

wymagania minimalne

Srednica minimalna 10 mm,

bez uszkodzen,

bez objawow gnicia,

czyste, bez zanieczyszczen obeych,

wyglad —owoc barwy czerwonej, bez zlepieicow trwalych, nie oblodzone, niewielkie oszronienie nie
stanowi wady,

wolne od szkodnikow,

wolne od uszkodzer spowodowanych przez szkodniki,

owoce bez pestek i ogonkdw

bez obcych smakow i zapachow,

wisnia pakowana w opakowania dopuszczone do kontakiu z zywno$cig, zabezpieczajace owoce w
czasie transportu i zapewniajace wiasciwe cechy produktu w okresie przydatno$ci do spozycia,

cechy dyskwalifikujgce:

-owoce uszkodzone mechanicznie,

-Zlepience state,

-owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrgzowymi plamami,
-zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne

-produkt rozmrozony

dopuszczalne tolerancje:

nieznaczne wady ksztattu,

obecno$¢ matych jasnych plamek,

moga by¢ mniej wyrownane pod wzgledem wielko$ci,

opakowania:

opakowanie zbiorcze - folia, pudio kartonowe od 5 do 10 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkgji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigg, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
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