Smaczek konserwowy Jm-kg
Mielonka wieprzowo-drobiowa ($redniorozdrobniona)

Wymagania klasyfikacyjne:

Wyglad ogdlny i na przekroju — wyrdb z migsa wieprzowego i drobiowego, srednio rozdrobniony, na przekroju o
ksztaicie prostokata w ostonce barierowej , niejadalnej zakonczony dwoma klipsami aluminiowymi o $rednicy
90mm.Wypelnienie petne bez pustych przestrzeni. Na przekroju widoczny pierécien z galarety otaczajacy mase
migsna.Wielko$¢ otoczki z galarety do 15 mm. Barwa na przekroju blador6zowa, rozowa, czerwona rézowa.
Dtugo$¢ batonu ok.24cm.

Dopuszcza sie wystepowanie tiuszczu w dolnej czesci wyrobu w ilosci do 10% masy netto.

Konsystencja — Scista, zwigzana , plaster grubosci 3 mm nie powinien sig rozpadaé

Sktad: migso od 60%

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy,

oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona,

zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,

sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciegnami itp.,
skupiska jednego ze sktadnikdw,

obecnosc bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotworczych i z grupy coli,

obecnosé szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie: wszystkie objete zaméwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia), zamknietych pokrywa . Do kazdego pojemnika powinna
by¢ dotaczona etykieta z danymi. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku.

oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkciji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),

e.) warunki przechowywania,



Kietbasa $laska Jm-kg
Kietbasa $lgska (Sredniorozdrobnione)

Wymagania klasyfikacyjne:

kietbasa czysto wieprzowa (produkt, w ktérym mieso wieprzowe stanowi 100% wsadu miesnego),
wedzona, parzona, $rednio rozdrobniona (przewazajgca cze$¢ surowcOw migsno - tuszczowych
zostata rozdrobniona na czastki o wielkosci od 5mm do 20mm), w sktad ktorej wehodzi 25% migsa
wieprzowego kl. I, 50% Kkl. Il i 25% Kkl. Il oraz przyprawy charakterystyczne dla tego wyrobu;
nie dopuszcza sie stosowania preparatow biatkowych i sktadnikow zwiekszajacych wodochtonno$¢

Sktad: migso wieprzowe od 75%

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy,

oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona,

zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,

sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciegnami itp.,
skupiska jednego ze sktadnikow,

obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli

obecnos$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie: wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach plastikowych
(materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknietych pokrywg . Do kazdego
pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z danymi. Kazdy asortyment produktow powinien by¢
dostarczony w oddzielnym pojemniku.

oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

) mase netto produktu,

) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigg, rok),

)
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e.) warunki przechowywania,



